
Nîmes
Allées Jaurès

Côté Jardins
de la Fontaine

28-29
MAI

Dégustation
Vente
Animations
Animaux de la ferme
Restauration sur place

ENTRÉE GRATUITE

PRODUITS
DU TERROIR

Journées Méditerranéennes des Saveurs

NOCTURNE LE 28

INFOS PRATIQUESATELIERS ET 
DEMONSTRATIONS   DU 28 AU 29 MAI
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D I M A N C H E  2 9  M A I

Animations sur le ring
10h : chiens de troupeaux

11h : tonte

12h : acrobatie de tracteurs

14h45 : débardage cheval

15h45 : maréchal-ferrant

16h15 : chiens de troupeaux

17h15 : acrobatie de tracteurs

Espace “ Animations ”
Groupes limités, inscription sur place le jour-même sous la tente 
“ Animations ”.

10h : atelier dégustation de châtaigne

11h : atelier dégustation de riz

14h : atelier dégustation de safran animé par l’association Slow Food

15h : atelier dégustation d’asperge

16h : atelier dégustation de fraise animé par l’association Slow Food

Stand truffe d’été

De 10h à 11h : démonstrations de cavage

NB : horaires indicatifs, susceptibles d’être légèrement modifiés. A consulter
sur place le jour-même sur les stands ou aux points d’information Come and discover farm products. Farmers will host decorated stands

where visitors can taste their food, and will explain how the products are
made, there by sharing their know-how. A unique opportunity to discover a
wide variety of seasonal products at an authentic farmers’ market.

Samedi 28 mai de 10h à 23h
Dimanche 29 mai de 10h à 19h
Entrée libre et gratuite
Diverses possibilités de restauration proposées sur place.

Ecoutez notre partenaire France Bleu Gard Lozère et gagnez
des paniers du terroir, à retirer sur la manifestation.

S A M E D I  2 8  M A I

Animations sur le ring
10h : acrobatie de tracteurs

13h30 : chiens de troupeaux

14h30 : débardage cheval

15h30 : tonte

16h30 : maréchal-ferrant

17h : acrobatie de tracteurs

Espace “ Dégustation ”
Groupes limités, inscription sur place le jour-même sous la tente 
“ Animations ”.

10h : atelier dégustation d’asperges et safran

11h : atelier dégustation de fraise

13h : atelier dégustation de miel

14h : atelier dégustation de pélardons affinés animé par l’association
Slow Food

15h : atelier dégustation de riz

16h : atelier dégustation de châtaigne

17h : atelier dégustation de foie gras animé par l’association Slow Food

18h : atelier dégustation de safran

Stand truffe d’été
De 18h à 19h : démonstrations de cavage

Soirée musicale

• AFDI 
• Bienvenue à la Ferme
• Salins du Midi 
• Riz de Camargue 
• Vins des Côtes-du-Rhône 
• Vins de Pays d’Oc 
• Vignerons du Duché d’Uzès 
• Vins de Lirac 
• Vins de Tavel 
• Vins Listel 
• Vins des Costières de Nîmes 
• Vins du terroir de Sommières
• Clairette de Bellegarde 
• Châtaigne des Cévennes 
• Syndicat des producteurs de truffes du Gard 
• Fédération des fruits et légumes 
• Groupement Qualité miels Languedoc-Roussillon 
• Maisons familiales rurales 
• Pôle promotion santé 
• Ligue contre le cancer 
• Taureau de Camargue AOC 
• Union des maîtres artisans boulangers et 

boulangers-pâtissiers du Gard 
• Syndicat des producteurs de Pélardon 
• Slow Food Languedoc 
• AOC Olive et Huile d’olive de Nîmes
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www.facebook.com/JMS.de.nimes



VENEZ DÉCOUVRIR LA RICHESSE DES PRODUCTIONS AGRICOLES D'ICI. DE NOMBREUX PRODUCTEURS SERONT SUR DES STANDS ANIMÉS POUR

FAIRE DÉCOUVRIR ET DÉGUSTER LEUR PRODUIT, EN EXPLIQUER LA FABRICATION, PARLER DE LEUR SAVOIR-FAIRE. DURANT CE WEEK-END, LES

ALLÉES JEAN JAURÈS SE TRANSFORMENT EN VITRINE DE L'AGRICULTURE : FRUITS ET LÉGUMES DU TERRITOIRE, ÉLEVAGE, VINS, CÉRÉALES,
PRODUITS SOUS SIGNE OFFICIEL DE QUALITÉ, PRODUCTIONS INSOLITES, EXPOSITION DE TRACTEURS ANCIENS... UNE OCCASION À NE PAS MANQUER,
POUR TROUVER LA VARIÉTÉ DES PRODUITS D'ICI ET DE SAISON, DANS UN GRAND MARCHÉ FESTIF ET 100% AGRICOLE.

LES TEMPS FORTS DES JM’S

DURANT LES DEUX JOURNÉES...

Dominique GRANIER
Président de la Chambre
d’Agriculture du Gard

Jean-Paul FOURNIER
Sénateur du Gard
Président de Nîmes Métropole
Maire de Nîmes

S A M E D I  2 8  M A I
10h-23h : ouverture au public, animations, ateliers, vente et 
exposition de produits locaux

11h : défilé sur les Allées Jaurès, cortège de moutons, charrette
décorée tractée par des chevaux, tracteurs anciens, acrobatie et danse
des tracteurs, boulevard Jean Jaurès, partie comprise entre la rue de
Sauve et la rue du Cirque Romain.

11h30 : inauguration des JM’S

13h30-19h : animations non-stop sur le ring

18h30 : défilé en ville, cortège de moutons, charrette décorée
tractée par des chevaux, tracteurs anciens, acrobatie et danse des
tracteurs

20h-23h : nocturne en musique, possibilité de restauration sur
place

D I M A N C H E  2 9  M A I
9h : défilé sur les Allées Jaurès, cortège de moutons, charrette 
décorée tractée par des chevaux, tracteurs anciens, acrobatie et danse
des tracteurs, boulevard Jean Jaurès, partie comprise entre la rue de
Sauve et la rue du Cirque Romain.

10h-17h30 : animations non-stop sur le ring

10h-19h : ouverture au public, animations, ateliers, vente et 
exposition de produits locaux

14h : défilé sur les Allées Jaurès, cortège de moutons, charrette
décorée tractée par des chevaux, tracteurs anciens, acrobatie et danse
des tracteurs boulevard Jean Jaurès, partie comprise entre la rue de
Sauve et la rue du Cirque Romain.

19h : clôture de la manifestation

ette année, pour leur deuxième édition, les Journées Méditerranéennes
des Saveurs, s’annoncent, à nouveau, comme un rendez-vous incontournable
de la qualité et du goût des produits de notre terroir.

Chacun le sait désormais, notre territoire est riche de nombreux trésors
gastronomiques, qui sont partie prenante de notre patrimoine. Ainsi, la
fête organisée cette année sur les Allées Jaurès, des Jardins de la Fontaine
à la place Séverine, est un moyen de rendre un hommage appuyé à tous
les producteurs. 

L’objectif premier de la manifestation est donc de rapprocher les 
consommateurs des agriculteurs locaux, en favorisant les filières courtes,
éléments indispensables, à l’heure de l’application concrète de l’Agenda
21 de Nîmes Métropole, d’un développement économique harmonieux du
territoire et des paysages qui le composent. 

Pour cette édition, nous avons décidé de renforcer l’aspect pédagogique
et ludique de ces Journées. Ainsi, les plus jeunes et leurs aînés pourront
mieux comprendre le travail des éleveurs, grâce à une ferme vivante, 
rassemblant de nombreux animaux. Parallèlement, une exposition de
tracteurs anciens présentera une étape de l’histoire du travail de la terre,
autre élément constitutif de notre patrimoine. 

Plus largement, les gourmands et les curieux pourront déguster les 
produits phares qui font la renommée et la qualité de notre magnifique
terroir, notamment sur l’espace restauration proposé par les agriculteurs
du réseau Bienvenue à la Ferme.

Ce grand marché convivial, vitrine de l’agriculture, va donc, durant deux
jours, offrir, le meilleur de la production locale.  

A vos fourchettes ! 

C

Espace restauration
Diverses possibilités de restauration proposées par le réseau de 
producteurs Bienvenue à la Ferme : plateaux repas, tapas, sacs   pic-nique,
assiettes fermières.
Ou directement sur les stands : assiettes fermières, taureau à la
broche, grillades…
Espace restauration aménagé avec tables et chaises 

Toute la journée : démonstrations de fabrication de produits, vente à
emporter de fougasses, pain bio du Gard “le Raspaillou®”, pains 
spéciaux, pizzas, petits pains pour sandwiches, …

Nocturne
Samedi soir, les producteurs seront présents jusqu’à 23 heures pour
une nocturne en musique : convivialité garantie ! 

De nombreuses animations seront proposées tout au long de
ce week-end aux petits et grands : ateliers de dégustation, 
démonstrations culinaires, expositions, ferme vivante, jeux. 

Espace boulangerie 
• Animé par l’Union des Maîtres Artisans Boulangers du Gard.

Ateliers “ Petit Mitron ” pour les enfants : découverte du métier de
boulanger (le fournil, les matières premières), initiation à la 
fabrication d’un produit. Remise d’un diplôme.
Inscription à l’accueil, groupe de 4 enfants maximum.

Animations sur le ring
• Sur un espace aménagé, succession d’animations autour de 

l’élevage ou de matériels agricoles.
Allées Jean Jaurès, face à l’entrée des Jardins de la Fontaine.

Fermes vivantes
• Présence de très nombreux animaux : moutons, vaches, cochons,

chèvres, poules, canards, ânes….
Allées Jean Jaurès côté Jardins de la Fontaine.

Espace potager
Espace ludique et éducatif sur le thème du potager.

Expositions
• Présentation de vieux tracteurs, tracteurs pulling, moissonneuse 

batteuse, machine à vendanger.
Place Jules Guesde.

Pyramide géante de fruits et légumes
Allées Jean Jaurès.

Village des saveurs - Dégustation et animation culinaire
• Accueil sur les nombreux stands du village des saveurs, 

dégustations de produits, démonstrations culinaires.

Village des vignerons
• Vente et dégustation sur les stands :

dégustations commentées par un sommelier.

Atelier dégustation
• Dégustations commentées de différents produits de saison.

Espace dégustation village des saveurs.

Balades
• Promenades en calèche dans les rues.
• Promenades à dos d’âne.

Départ haut des allées Jean Jaurès.

Santé - Conseils nutritionnels
• Espace de dialogue sur la prévention des maladies, conseils pour

une alimentation équilibrée, choix d’une activité physique…
• Jeu sur le thème de la santé : jeu de l’oie, jeu équilibrio, vélos, stepper.

Espace Information Santé du Pôle Promotion Santé.

Films-vidéos
• Découverte des secrets de la production et de la transformation

des produits agricoles. 
Différents stands (châtaigne des Cévennes, riz de Camargue).

• Reportage sur les tracteurs pulling.
Place Jules Guesde.


